
※LARGEサイズですので
   2名様以上でのシェア推奨。

※グラナ・パダーノチーズを削ってテーブルサイドで仕上げます。

※テーブルサイドで仕上げます。

※イタリアBERKEL社のスライサーで
擦りたての生ハムをお召し上がりください

注意：一般的に食肉の生食は食中毒のリスクがあります。
お子様、お年寄り、特に体調の優れない方の生食はお控えください。

 1,600 (1,760)  

2,200 (2,420)  

1,900 (2,090)   

 1,800 (1,980)  

彩り野菜のガーデンサラダ

トマトと水牛モッツァレラチーズの
カプレーゼ

いろいろ有機野菜のバーニャカウダ

 

かりかりパンチェッタの
シーザーサラダ

1,700 (1,870) 

1,900 (2,090) 

2,400 (2,640) 

2,300 (2,530) 

1,900 (2,090) 

4,900 (5,390) 

黒トビコとイカの
漁師風あっさりスパゲッティ

イカ墨のスパゲッティ

トリュフ香る濃厚カルボナーラ スパゲッティ

ボローニャ風ミートソース　パッパルデッレ

ぷりぷり海老のペンネ・アラビアータ

たっぷり生ウニの
クリームソース 
スパゲッティ

3,200 (3,520)  
“ラスパドゥーラ”
 黒毛和牛 牛肉のカルパッチョ

※前日までの要予約

5,800 (6,380) 

2,800 (3,080) 国産サーモンレア焼きと季節野菜のソテー

5,800 (6,380) 

3,600 (3,960) 国産豚スペアリブのスパイスグリル

ラムチョップ 230g

国産牛赤身肉のステーキ 200ｇ

和牛トマホークステーキ 
　【100ｇ/1,800(1,980)】

18,000 (19,800) 約１㎏

32,400 (35,640) 約1.8 ㎏

～

Normal size ≒ 26cm~28cm  

2,500 (2,750)

1,900 (2,090) 

1,600 (1,760)  

700 (770)

1,600 (1,760)  

1,200 (1,320)      

生ホタテのカルパッチョ

タコのカルパッチョ

真鯛と柑橘のカルパッチョ

季節野菜のピクルス

イカのフリット

“アランチーニ”
 ライスコロッケ 3P

specialite

specialite

2,300 (2,530) 

パルミジャーノチーズの
リゾット

Risotto parmigiano

6,800 (7,480) 

ロブスター1尾丸ごと
トマトソース 
スパゲッティ

 擦りたて生ハム 2,000 (2,200)  

 1,300 (1,430)  ロブスタービスク

1,000 (1,100)  季節のおすすめスープ

Prosciutto 
appena tagliato

Insalata Mista

Insalata Caprese

Bagna Cauda

Insalata alla Ceaser Carpaccio di Capesante

Carpaccio di Polpo

Carpaccio di  orata agli agumi

Verdure in salamoia

Fritto di Calamari

Arancini Siciliani

Carpaccio di cavallo

Salmone giapponese scottato con verdure stagionali

Costolette di maiale alla griglia speziate

Arrosto di Agnello

Bistecca di manzo

Bistecca alla Fiorentina 

Spaghetti ai Ricci di Mare 

Spaghetti con Tobiko e Calamari

Spaghetti al Nero di Seppia

Spaghetti alla Carbonara

Pappardelle alla Bolognese

Penne all’ Arrabbiata con Gamberetti

Mozzarella/Parmigiano/Mascarpone/Gorgonzola

Mozzarella/Shrimp/Onion/Garlic

2,300 (2,530) 

ピッツァ　”オーナーズ”

2,400 (2,640) ピッツァ　”クアトロ・フォルマッジ”

Mozzarella/Stracciatella/Basil/
Cherry tomato/Tomato sauce

2,400 (2,640) ピッツァ　”アントニーノ”

1,800 (1,980) ピッツァ　”マルゲリータ”
Pizza "Margherita"

Mozzarella/Basil/Tomato sauce

Pizza ” Antonino”

Pizza "Quattro Formaggi"

Pizza "Owner's"

Mozzarella/Parmigiano/Tomato sauce/Picante Salami/Chili/Nduja

1,900 (2,090) ピッツァ　”ディアボラ”
Pizza "Diavola"

Mozzarella/Parmigiano
Salami/Prosciutto/sausage
Tomato sauce

ピッツァ　”ポルチェリーニ”

2,200 (2,420) 

Pizza "Porcellini"
3,600 (3,960) 前菜９種の盛り合せ　2P

Antipasto Misto 

2,800 (3,080) ガーリックシュリンプ 5P
Garlic Shrimp

3,200 (3,520) 

神楽とりのスキレット焼き
Pollo in Padella

富山県産白エビの
タルターレとキャビア

Tartare di Gamberi 
e Caviale

6,800 (7,480)  

※裏面にもコース料理、ドルチェ、お子様向けメニューを
　記載しております。

Recommend

Insalata &Zuppa Antipa�o

Pa�a

Ris�o

Secondo

Pizza

メインのお料理はご注文頂いてからご提供までに25分～30分以上
お時間を頂く場合がございます。ご注文の際はお早めにお求めください。

1,800 (1,980)  追加1P

600 (660)  追加1P

400 (440)  追加1P

Bisque di aragosta

Zuppa del gio

Spaghetti all'astice con 
Salsa di Pomodoro

Instagram 公式LINE アレルギー情報



お腹を空かせたお子様になるべく早く提供できますよう、パスタ麺にタリアテッレを
使用しております。お時間が許すようでしたらスパゲッティでのご提供も可能です。

食事カット用の小バサミ           スプーン/フォーク（乳児用/幼児用）          お絵描き塗り絵

2,000 (2,200)
キッズ
セットプレート

フライド・ポテト

ホームメイド・コーンスープ

ボロネーゼ・タリアテッレ

アルフレッド・タリアテッレ

トマトソース・タリアテッレ

くまさんマルゲリータ

バニラ ジェラート

ココナッツ　ジェラート

ラズベリー　ジェラート

フライド・ポテト

ホームメイド・コーンスープ

ボロネーゼ・タリアテッレ

アルフレッド・タリアテッレ

トマトソース・タリアテッレ

くまさんマルゲリータ

バニラ ジェラート

ココナッツ　ジェラート

ラズベリー　ジェラート

500 (550)    

800 (880)    

1,200 (1,320)

1,200 (1,320)

1,200 (1,320)

1,200 (1,320)

200 (220)    

200 (220)    

200 (220)    

500 (550)    

800 (880)    

1,200 (1,320)

1,200 (1,320)

1,200 (1,320)

1,200 (1,320)

200 (220)    

200 (220)    

200 (220)    

Kids Goods

Kids Menu
・コーンスープ

・フライドポテト

・サラダ

・パスタorピッツァ

・ジェラート

※以下より１品お選びください

 ボロネーゼ

 クリームソース

 トマトソース

 Miniクマさんピッツァ

※以下より１品お選びください

 バニラ

 ココナッツ 

 ラズベリー

 エスプレッソ

 カフェラテ

 エスプレッソ

 カフェラテ

ILLY the COFFEEILLY the COFFEE

TEARTHTEARTH

+200 (220)+200 (220)DOLCE SETDOLCE SET

500 (550)

700 (770)

500 (550)

700 (770)

500 (550)500 (550)

紅茶 紅茶 

ブレンドコーヒー 
 (HOT / ICED) 

ブレンドコーヒー 
 (HOT / ICED) 

600 (660)600 (660)アイスティー  アイスティー  

600 (660)600 (660)

カミュ V.S.O.P

レミーマルタン V.S.O.P

ヘネシー V.S.O.P 

グラッパ ディ 
ブルネッロ

グラッパ ディ 
サッシカイア

カミュ V.S.O.P

レミーマルタン V.S.O.P

ヘネシー V.S.O.P 

グラッパ ディ 
ブルネッロ

グラッパ ディ 
サッシカイア

900 (990)   

1,000 (1,100)

1,500 (1,650)

1,300 (1,430)

1,800 (1,980)

900 (990)   

1,000 (1,100)

1,500 (1,650)

1,300 (1,430)

1,800 (1,980)

2,000 (2,200)2,000 (2,200)2,000 (2,200)2,000 (2,200)

食後酒

食後酒と共に

チーズの盛り合わせ

食後酒と共に

チーズの盛り合わせ
・ダージリン 　・チャイ

・アールグレイ ・レモンジンジャー

・はちみつ紅茶 ・アサイーベリー(ノンカフェイン)

・ダージリン 　・チャイ

・アールグレイ ・レモンジンジャー

・はちみつ紅茶 ・アサイーベリー(ノンカフェイン)

Dolce Coffee 

Tea

Dige�ivo
800 (880)

800 (880)

600 (660)

700 (770)

700 (770)

800 (880)

ティラミス

パンナコッタ

ジェラート各種

バニラ 

ラズベリー

ココナッツ

ピスタチオ 

Gelato

900 (990)

クレマ・カタラーナ
Crema Catalana

Vanilla

Rasberry

Coconut

Pistachio

Tiramisu

Panna Cotta

1,200 (1,320)
アサイーボウル
Ciotola di Acai

Camus

Remy Martin

Hennessy

Grappa di Brunello

Grappa di Sassicaia

Espresso 

Cafe Latte

Espresso 

Cafe Latte

Formaggi misto

北イタリアが世界に誇る伝統の味を
お楽しみください
北イタリアが世界に誇る伝統の味を
お楽しみください

TEARTH(ティアース社)の
厳選された茶葉を使用しております
TEARTH(ティアース社)の
厳選された茶葉を使用しております

Spaghetti ai Ricci di Mare 

生ウニのクリームソース  スパゲッティ

PASTA

Stuzzichino

アミューズ  食前のお楽しみ

STARTER

Antipasto Misto

アランチーノ前菜３種盛り合わせ

ANTIPASTO

Prosciutto appena tagliato

イタリアBERKEL社のスライサーで
擦りたての生ハムをお召し上がりください

擦りたて生ハム

ANTIPASTO

Panna cotta

Crema catalana

Tiramisu

お好きなドルチェを1皿をお選びください

・パンナコッタ 

・クレマ  カタラーナ        

・ティラミス

DOLCE

Pollo in Padella
神楽とりのスキレット焼き

SECONDO

アランチーノコース

Arancino course

9,000 (9,900) 

Risotto parmigiano

パルミジャーノチーズのリゾット

RISOTTO

Peperoncino ai Ricci di Mare

生ウニのペペロンチーノスパゲッティ

PASTA

Tartare di Gamberi e Caviale

富山県産白エビのタルターレ
キャビアを敷き詰めて

STARTER

Carpaccio di leggermente a�umicato alle erbe aromatiche
ANTIPASTO

カツオの薫香カルパッチョ

Fritto di fugu con prosciutto crudo
ANTIPASTO

フグのフリットと生ハム

Dolce di stagione

季節のドルチェ

DOLCE

Carne magra di manzo nazionale alla griglia

国産牛赤身肉のグリル

SECONDO

お口直し

スペシャルコース

Special course

12,000 (13,200)

・紅茶(HOT / ICE) 

・コーヒー(HOT / ICE) 

・エスプレッソ 

・カフェラテ

TEA&COFFEE

・紅茶(HOT / ICE) 

・コーヒー(HOT / ICE) 

・エスプレッソ 

・カフェラテ

TEA&COFFEE

Kids Set Plate



※イタリアBERKEL社のスライサーで
擦りたての生ハムをお召し上がりください

※テーブルサイドで仕上げます。

PASTA & RISOTTO PIZZA

DOLCE& CAFE SET  擦りたて生ハム

2,000 (2,200) 

Prosciutto 
appena tagliato

2,500 (2,750)

生ホタテの
カルパッチョ

Carpaccio di 
Capesante

3,200 (3,520) 

神楽とりの
スキレット焼き

Pollo in 
Padella

5,800 (6,380) 

国産牛赤身肉の
ステーキ 200ｇ

Bistecca 
di manzo

1,600 (1,760) 

イカの
フリット

Fritto di 
Calamari

1,900 (2,090) 

タコの
カルパッチョ

Carpaccio 
di Polpo

ガーリック
シュリンプ 

Garlic Shrimp

600 (660)  追加1P

1,200 (1,320)

“アランチーニ”
 ライスコロッケ

Arancini Siciliani

400 (440)  追加1P

プリフィックスランチコース、シーズナルランチコースはランチタイムのみご注文いただけます

自由な組み合わせで各カテゴリーよりお好きな一皿をお選び頂けます

ティラミス  / パンナコッタ / クレマ・カタラーナ / ジェラート各種＋ CAFE

パスタ&リゾット ピッツァ

Prefix Lunch Course
2,600 (2,860)  ～プリフィックス ランチ コース

ランチコースをご注文のお客様は特別な価格でドルチェ1品とカフェのSETをご注文頂けます

※選択されるCAFEの種類によっては追加料金を頂戴しております

※＋400円でアサイーボウルに変更可能

＋
PIZZA 

PASTA 

ピッツァ　

パスタ

2,600 (2,860)

3,200 (3,520)

A.
B.

ANTIPASTO
MISTO

Antipasto Misto
小さな盛り合わせ3種

STARTER

Carpaccio di pesce fresco
鮮魚のカルパッチョ

ANTIPASTO

Bagna Cauda
有機野菜のバーニャカウダ

ANTIPASTO

Panna cotta con frutta di stagione

季節フルーツのパンナコッタ

DOLCE

Pesce spada alla griglia

メカジキのグリル

Maiale alla griglia con spezie

霧島山麓ポークのスパイスグリル

or

SECONDO

6,000 (6,600)シーズナルランチコース

Seasonal Lunch Course

TEA&COFFEE
・紅茶(HOT / ICE) ・コーヒー(HOT / ICE) ・エスプレッソ ・カフェラテ

Pasta di stagione

季節のパスタ

PASTA
Spaghetti ai Ricci di Mare

・たっぷり生ウニのクリームソース スパゲティ +2,200 (2,420)

Spaghetti con  calamari e verdure di stagione all'olio e limone
・イカと季節野菜のレモンオイルソーススパゲッティ

Spaghetti con polpo e pomodoro all'Arrabbiata
・タコとトマトのアラビアータソーススパゲッティ

Tagliatelle con asparagi e prosciutto
・アスパラと生ハムの
   クリームソースタリアテッレ

Pasta stagionale
・季節のおすすめパスタ

Risotto parmigiano
・パルミジャーノチーズのリゾット

Mozzarella / Basil / Tomato sauce

Margherita
・マルゲリータ

Mozzarella / Parmigiano / Mascarpone / Gorgonzola

Quattro Formaggi

・クアトロフォルマッジ ＋300 (330) 

Pizza stagionale

・季節のおすすめピッツァ

Mozzarella / Parmigiano / Tomato sauce / Picante Salami / Chili / Nduja

Diavola
・ディアボラ

Mozzarella / Parmigiano / Salami / Prosciutto / Sausage / Tomato sauce

Porcellini
・ポルチェリーニ

ランチとご一緒にいかがですか？A la carte

800 (880)

2,800 (3,080)5P

3P

Instagram 公式LINE アレルギー情報

前菜盛り合わせ



Cocktails Cocktails Cocktails Cocktails 
Sparkling スプマンテ

White Wine 白ワイン

800 (880)   
4,800 (5,280)

1,200 (1,320)
6,800 (7,480)

Red Wine 赤ワイン

900 (990)   
4,800 (5,280)

1,600 (1,760)  
9,600 (10,560)

1,800 (1,980)  
11,000 (12,100)

1,600 (1,760)
9,000 (9,900)

Recommended おすすめのワイン　

Wine ワイン

カクテル

Mineral Water ミネラルウォーター

Non Alcoholic Wine ノンアルコール ワイン

Non Alcoholic Beer ノンアルコール ビール

ウィスキー

Japanese

角

知多

碧

白州

山崎

響

山崎12年

700 (770)

900 (990)

900 (990)

1,000 (1,100)

1,200 (1,320)

1,300 (1,430)

1,800 (1,980)

Scotch

グレンリベット
12年

シーバスリーガル
12年

ラフロイグ
10年

バランタイン
17年

マッカラン
12年

 Bourbon

ワイルド
ターキー

ウッド
フォード

エヴァン
ウィリアムス

ベイシル 
ヘイデン

ブラントン

800 (880)

900 (990)

1,200 (1,320)

1,300 (1,430)

1,600 (1,760)

700 (770)

800 (880)

900 (990)

900 (990)

1,200 (1,320)

サントリー ザ・プレミアム・モルツ　
                  

ビッグウェーブ 

900 (990)

1,200 (1,320)

1,000 (1,100)

ソフトドリンク

サンペレグリーノ ( ガス入りミネラルウォーター )

アクアパンナ  ( ガスなしミネラルウォーター )

マンゴージュース

ブラッドオレンジジュース

アサイージュース

アップルジュース

ウーロン茶

700 (770)

800 (880)

700 (770)

600 (660)

600 (660)

Original Tropical Juice
オリジナル 
トロピカルジュース

700 (770)
ピーチ、パッションフルーツ
パイナップル、白ぶどうなど
８種類のフルーツをブレンドした
オリジナルジュースです

サントリー　オールフリー 700 (770)

カプリース

ヴィンテンス シャルドネ

ヴィンテンス メルロー

900 (990)

900 (990)

900 (990)

900 (990)

900 (990)

フレッシュレモネード

ジンジャエール

ジンジャエール(辛口)

コカコーラ

800 (880)

600 (660)

600 (660)

600 (660) ペローニ 

Peroni Nastro  Azzurro

Suntory
The Premium Malt's

Hanalei Ipa

grenadine syrup,
orange juice,soda,
cut orange,cherry

mango syrup,mango
oolong tea

pina colada syrup,
milk,pineapple juice,
cut pineapple,cherry

greenapple syrup,
mint,tonic water,lime

国産 バーボン スコッチ

ロック / 水割り / ソーダ

white rum, dark rum 
tropical mix juice
triple sec syrup,
pineapple, orange

whisky, mango syrup
lemon juice, ginger ale
mint, lemon

vodka, malibu rum,
milk, pineapple juice
pineapple, viola

gin, pear juice, peach syrup
lemon juice, tonic water
seasonal fruit, rosemary

ワイン２杯のテイスティングセット

ワイン３杯のテイスティングセット

1,800 (1,980)

2,600 (2,860)

★ グラスワインメニューの 
　 泡 + 白 or 泡 + 赤　( 各 70cc) 

本日のワイン

★ スタッフにお尋ねください

★ グラスワインメニューの 
　 泡 + 白 + 赤　( 各 70cc) 

334ml

335ml

330ml

Mocktails Mocktails Mocktails Mocktails 
Tropical Tropical Tropical Tropical モクテル

Soft Drink ビールBeer 
iskey

プロセッコ・ブリュット

グレラVeneto

ベッカー ピノ・ノワール

ジャガーナット カベルネソーヴィニヨン

Germany ピノ・ノワール

California カベルネ ソーヴィニヨン

Prosecco Brut

フェラーリ マキシマムブリュット

シャルドネTN Torento

Ferrari Maximum Brut

1,200 (1,320)
7,000 (7,700)

ドリアノーヴァ

ナスコSardegna

Dolianova

1,600 (1,760)  
9,800 (10,780)

サブスタンス　シャルドネ

　　　　　シャルドネ Washington

Substance Chardonnay

Becker Pinot Noir

Juggernaut Cabernet Sauvignon

ヴィーニョ・ヴェルデ

ローレイロ/アリント
トレイシャドゥーラ

 Portugal

トスカーナロッソ

Toscana
サンジョベーゼ
モンテプルチアーノ

Vinho Verde Toscana Rosso

溢れだす華やかな香りと深いコクが特長のプレミアムビール

柑橘やマスカットの香りが印象的
苦味やクセも少なくバランスの良い
ゴールデンエール

さっぱりとした爽やかな飲み心地で驚くほど
キレがよいNo.1プレミアムイタリアンビール

Wild Turkey

Woodford Reserve

Evan Williams

Basil Hayden's

Blanton's

Mango Juice

Blood Orange Juice

Acai Juice

Apple Juice

Oolong Tea

Fresh Lemonade

Ginger Ale Sweet

Ginger Ale Dry

Coca Cola

Caprice

Vintense Chardonnay

Vintense Merlot

Suntory  All Free

S.pellegrino

Acqua Panna

Kaku

Tita

Ao

Hakusyu

Yamazaki

Hibiki

Yamazaki 12

Glenlivet 12

Chivas Regal Mizunara 12

Laphroaig 10

Ballantine’s 17

Maccallan 12

Sunset
   Beach

Mango
        Soil

Pina 
   Colada

Greenapple
     Mojito

サンセット ビーチ

900 (990)
ピニャコラーダ

900 (990)

グリーンアップル
モヒート

700 (770)

マンゴーソイル

800 (880)

Mai-Tai

O'ahu 
  Highball

Chi-Chi

Veil 
   Gin Tonic

マイタイ

1,100 (1,210)
チチ

1,000 (1,100)

ヴェール ジントニック

800 (880)

オアフ ハイボール

700 (770)

梨や青リンゴの心地よい酸味で
口当たりの柔らかなスプマンテ

フレッシュでシャープな
料理を引き立てる味わいのスプマンテ

柑橘系果実や洋梨、青リンゴの香りで
フレッシュ &フルーティな味わい

豊かな果実味と心地よい酸味

チャーミングで華やか、
軽快であり余韻の長い味わい

濃厚な果実味とタンニンがあり
飲みごたえのある味わい

リッチな果実味と樽の香りが
付いたふくよかな香りの 1本

口当たりが柔らかく、
心地よい苦味が味わいを
引き締める島ワイン

ぜひご登録お願い致します

Instagram 公式LINE Arancinos Arancinos ArancinosArancinos

‘‘

red wine,orange juice
peach syrup,lemon,orange

Sangria
サングリア

800 (880)

dry gin, cointreau
lime juice, peach syrup
blue syrup, cherry,orange

Ocean 
  Martini

オーシャン マティーニ

900 (990)

Arancino
 Lemon Sour
アランチーノ
レモンサワー 900 (990)

Tequila Sunrise
テキーラ
サンライズ 800 (880)

Fuzzy Navel
ファジー
ネーブル 700 (770)

shodoshima ginger syrup
soda,lemon

Ginger 
    Cooler
ジンジャークーラー

700 (770)

cranberry syrup
passion fruit syrup
passoa, lemon , dianthus 

Plumeria
プルメリア
900 (990)



ANTIPASTO

PASTA

SECONDO

2,800 (3,080)

3,400 (3,740)

太刀魚と夏野菜の
スピアディーニ(串焼き)
パプリカソース

1,600 (1,760)
泉州水茄子とトマトの
カプレーゼ仕立て

PIZZA

窯焼きトウモロコシと
水牛モッツァレラ
生ハムのPIZZA

Caprese di melanzana d'acqua 
Senshu e pomodoro

1,800 (1,980)

タコのスパイスグリル 
万願寺唐辛子と
ひよこ豆のムース　

Polpo alla griglia con spezie, mousse 
di peperone Manganji e ceci

900 (990)スキューバダイビング

SCUBA DIVING

Pizza con mais arrostito al forno, 
mozaarella di bufala e prosciutto crudo

Spiedini di pesce sciabola e verdure estive 
con salsa ai peperoni

2,900 (3,190)
鱧のフリットとカラスミ
山椒のぺぺロンチーノ

Spaghetti aglio, olio e peperoncino con hamo fritto, 
bottarga e pepe di Sanshō

4,100 (4,510)
天使のエビと北海道産ホタテの
レモンオイルタリアテッレ

Tagliatelle al profumo di limone con Gamberi 
Angelo e capesante dell’Hokkaido 2,200 (2,420)

完熟焼きトマトと
夏野菜のリゾット

Risotto con pomodoro arrosto e verdure d'estate

季節のおすすめ
RACCOMANDAZIONI STAGIONALI

kiwi,peach,strawberry,peach syrup
blue curacao syrup,tonic water,lemon
maraschino cherry,orange

800 (880)
シトラス
ブリーズ

CITRUS 
BREEZE

yuzu jam,passion fruits syrup
remon juice,
pink grapefruit
edible flowers,mint

WINE

WINE TASTING SET

ワイン２杯のテイスティングセット

ワイン３杯のテイスティングセット

1,000 (1,100) ～

1,800 (1,980)

2,600 (2,860)

本日のワイン

★グラスワインメニューの 泡+ 白 or 泡+ 赤　(各 70cc) 

★スタッフにお尋ねください

★グラスワインメニューの 泡+ 白 + 赤　(各 70cc) 

ZUPPA

1,000 (1,100)季節のおすすめスープ

Zuppa del giorno

RISOTTO

濃厚プリンアラモード

Budino cremoso alla moda della casa

1,000 (1,100)

DOLCE

Mocktail Summer!



※前日までの要予約

和牛トマホーク
　　　ステーキ 

　【100ｇ/1,800(1,980)】

18,000 (19,800) 約１㎏

32,400 (35,640) 約1.8 ㎏

～ grenadine syrup,
soda,orange juice,
cut orange,cherry

pina colada syrup,
pineapple juice,
milk,cherry,
cut pineapple

アヒポケ
サラダボウル

※イラストはイメージです。　※(  )内は税込価格です。

2,100 (2,310)

Pizza 
ハワイアン

2,400 (2,640)2,400 (2,640)

アサイー
ボウル
1,200 (1,320)

ガーリック
シュリンプ

2,800 (3,080)

Daisuke 
Hamamoto
Executive Chef

5P
600(660)追加 1P

Hawaii Fair
  期間限定

サンセット 
ビーチ
900 (990)

ピニャ
コラーダ
900 (990)

Hawaiian
 Mocktails

ハワイ発祥のハワイアンイタリアン「アランチーノ」
南国の魅力と本場ハワイらしさが詰まった料理に
アランチーノOSAKAならではのアレンジを加えた
期間限定メニューをご用意いたしました。
　
アロハとマハロの想いに、おもてなしの心を添えて。
特別なひとときをお楽しみください。




